
Bei Topf & Pfanne servieren 
wir Köstliches aus der Genuss-
region Ruppin. Sie bedienen 
sich selbst aus Schüsseln 
und Schalen – ein herrlich 
kommunikatives, regionales 
und vielseitiges Essen wie 
unter Freunden. Die Übersicht 
zeigt was auf den Tisch 
kommen kann – gern können 
Sie Speisen streichen oder 
Favoriten markieren, um den 
Rest kümmern wir uns. 
Ganz gewiss wird jeder satt.

38 € pro Person

Fisch
Zippelsförder Regenbogenforelle

Ruppiner Zanderfilet

Zippelsförder Bachsaiblingsfilet,
gedünstet

Ruppiner Hechtkotelette

Ruppiner Barsch / Rotfeder

Zippelsförder Stör im Ganzen
gebacken (ab 6 Personen)

Zum Fisch servieren wir Zitronen-Estragon-Butter 
und Fisch-Velouté.

Fleisch
Entrecôte

Rumpsteak

Hüftsteak

Tomahawk Steak am Knochen
gebraten (ab 6 Personen)

Suprême vom märkischen Landhuhn

Freiland Schweinekarree

Zum Fleisch servieren wir Kräuter-Gewürzbutter 
und Bratenjus.

Süßkartoffel Pommes Frites

Kartoffelstampf mit halbgetrockneten
Tomaten

Backkartoffel „Kalena“  
mit Kräutersauerrahm

Bratkartoffeln mit Rauchspeck  
und Zwiebeln

Kuhhorster Dinkel-Pasta mit 
Rucola-Pesto und Kirschtomaten

27 € pro PersonGetränke
Mineralwasser

Softgetränke

Apfel-Birnensaft vom Linumer Landhof

Radeberger

Erdinger

Krušovice Cerné

Fontanes Frohsinn 
(Weißwein Cuvée aus der Partnerstadt 
Bad Kreuznach an der Nahe)

Fontanes Roter
(Rotwein Cuvée von der Nahe)

Vorspeisen
Wildkräutersalat Natur

Carpaccio vom Havellandrind

Tomatenvariation mit Büffel
Mozzarella

Flammkuchen mit Tomaten
und Mozzarella

Karamellisierter Ziegenfrischkäse

Suppen
Saisonale Tagessuppe

Ruppiner Süßwasser Bouillabaise

Soljanka

Gemüse
Zucchini-Auberginen Gemüse

Knackfrisches Pfannengemüse

Gebratene Buchenpilze mit
Tahoon Kresse

Glasiertes Karotten-Spitzkohl-
Gemüse mit karamellisierten
Haselnüssen

Gebratene Champignons

Salatherzen mit Austernpilzen

Gurken-Dill-Salat

Saisonales Marktgemüse


